JANNES MUSSELJANSSON

Det har behover du:
1kg Potatis

2st Gul l6k

3dl Vispgradde

2dl Musselfond
250g Musselkott
Cirka 2 msk Strobrod
Cirka 4 msk Smor

2 msk Vetemjol

Salt

Peppar

Sa har gor du:

Satt ugnen pa 175 grader.

Smalt 2msk smor i en kastrull, ror i mjolet och tillsatt musselfonden
under omrorning. Nar all fond ar i, tillsatt gradden och koka upp. Stall
sedan at sidan.

Smorj en ugnsfast form med lite smor.

Skala och skiva I6ken tunt.

Skala och strimla potatisen fint.

Bryn loken i rikligt med smor, nar I6ken har mjuknat och fatt en fin farg
vand i potatisen och musslorna i stekpannan, salta och peppra och ror
runt forsiktigt. Lagg sedan upp i den ugnsfasta formen och hall éver
sasen. Toppa med strobrdd och gradda i mitten av ugnen i cirka 45-60
min.




